ABDI LAKSANA  JURNAL PENGABDIAN KEPADA MASYARAKAT VOLUME 3 NOMOR 1

PENYULUHAN INOVASI PEMBUATAN MANISAN BUAH KULIT
SEMANGKA SEBAGAI UPAYA MENINGKATKAN NILAI
TAMBAH DAN PENDAPATAN KELUARGA

Uswatun Chasanah
ProdiManajemen, Fakultas Ekonomi dan Bisnis, U
niversitas Pamulang
Eamil : uswatunC@unpam.ac.id

Abstrak

Komoditas semangka merupakan buah yang menyegarkan, manis dan memiliki
kandungan air cukup tinggi. Harga yang murah dan mudahnya ditemukan di
seluruh Indonesia membuat semangka sangat di gemari oleh seluruh
masyarakat. Tujuan pengabdian kepada masyarakat adalah untuk memberikan
penyuluhan pengolahan kulit semangka menjadi produk manisan kulit semangka
sebagai upaya peningkatan nilai tambah limbah buah semangka. Tahapan
pengabdian kepada masyarakat ini adalah memberikan penyuluhan pengolahan
kulit semangka menjadi manisan kulit semangka. Kemudian dilanjutkan dengan
penyuluhan mengenai pemasaran produk baik online maupun offline. Diharapkan
hasil dari pengabdian kepada masyarakat ini bisa meningkatkan pendapatan
keluarga.

Kata Kunci: kulit semangka, limbah, manisan

Abstract
Watermelons has a kickshaw taste and a fairly high water content. This is makes
watermelons loved by the whole community and can be bought easily in
traditional markets, fruit stalls and even supermarkets in Indonesia. The purpose
is to provide counseling on processing watermelon skin into kickshaw from
watermelon skin products as an effort to increase the added value of watermelon
waste. This stage of community service is to provide counseling on processing
watermelon skin into kickshaw watermelon skin. Then continued with counseling
about product marketing both online and offline. The results of this can increase
family income.
Keywords : watermelon skin, waste, kickshaw

PENDAHULUAN

Buah semangka merupakan
komoditas yang kandungannya
didominasi oleh air dan vitamin,
seperti kita ketahui bersama air
sangat dibutuhkan untuk mencegah
dehidrasi dan vitamin sangat baik
untuk kesehatan tubuh. Beberapa
manfaat dari semangka yang pertama
adalah mencegah dehidrasi, menjaga
kelembaban  kulit,  menurunkan
serangan asma, melindungi fungsi
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saraf dan menjaga kesehatan rambut
serta bisa digunakan dalam program
penurunan berat badan. Selain itu
juga buah semangka sangat mudah
didapatkan karena buah ini bukan
buah musiman dan mudahnya dalam
pembudidayaan sehingga sepanjang
tahun buah semangka bisa kita
jumpai.  Jumlah  limbah  kulit
semangka berbanding lurus dengan
besarnya tingkat konsumsi semangka
masyarakat. Kulit semangka
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merupakan bagian buah semangka
yang tidak bisa dikonsumsi.karena
keras dan tidak lazim untuk
dikonsumsi. Apabila kita jeli maka
bagian ini(kulit semangka) bisa
dibuat atau diolah menjadi produk
makanan salah satunya adalah
manisan kulit semangka. Dengan
inovasi pembuatan kulit semangka
menjadi manisan buah secara tidak
langsung meningkatkan nilai tambah
dari limbah tersebut. Oleh karena itu
perlunya inovasi pengolahan limbah
kulit semangka menjadi manisan
buah, selain mengurangi jumlah
sampah juga bisa meningkatkan nilai
tambah dan pada akhirnya memberi
tambahan pendapatan bagi keluarga.
Analisis Situasi Permasalahan

Seperti kita ketahui bersama
bahwa buah semangka merupakan
buah popular yang banyak digemari
sehingga limbah kulit semangka
dalam sehari bisa sangat banyak.
Pada saat kita mengkonsumsi buah
semangka terkadang kita tidak
menyadari  bahwa menghasilkan
banyak limbah yang bisa mencemari
lingkungan. Banyaknya limbah kulit
semangka bisa mencemari
lingkungan dan menimbulkan
penyakit karena sampah yang tidak
dikelola dengan baik menimbulkan
banyak lalat yang hinggap dan
menimbulkan bau busuk yang
menyengat. Limbah ini sebenarnya
bisa dimanfaatkan kembali bila
dikelola dengan baik salah satunya
adalah dengan melakukan inovasi
pengolahan kulit semangka menjadi
manisan selain mengurangi
pencemaran lingkungan juga
meningkatkan nilai tambah.
Rumasan Masalah

Rumusan masalah dalam
pengabdian  masyarakat ini
adalah:
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1. Bagaimana inovasi
pengolahan kulit semangka
menjadi  produk  manisan
dalam upaya peningkatan
nilai tambah limbah buah
semangka?

2. Bagaimana proses pasca
produksi dan pemasaran dari
produk manisan kulit

semangka?
Tujuan Pengabdian kepada
Masyarakat
Adapun  tujuan  Pengabdian

kepada masyarakat ini adalah upaya

memberikan penyelesaian atas
permasalahan yang ditimbulkan dari
konsumsi semangka oleh

masyarakat. Oleh karena itu inovasi
pengolahan limbah kulit semangka
yang bisa dimanfaatkan menjadi
manisan buah adalah dengan :

1. Diberikan Penyuluhan
pengolahan kulit
semangka menjadi manisan
kulit semangka.

2. Diberikan Penyuluhan dalam
memasarkan produk manisan
kulit semangka melalui online
dan offline

Manfaat
Masyarakat

Manfaat yang didapatkan dari

kegiatan Pengabdian Kepada

Masyarakat ini :

1. Peserta  paham  akan
limbah semangka dan
mampu mengurangi
pencemaran lingkungan.

2. Peserta mampu membuat
atau  mengolah  kulit
semangka menjadi
manisan buah yang
mempunyai nilai tambah.

Pengabdian  kepada

3. Peserta dapat
meningkatkan
kesejahteraan dengan
memperoleh tambahan
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pendapatan keluarga dari
produk  manisan  kulit
semangka.

MATERI DAN
PELAKSANAAN
Kerangka Pemecahan Masalah
Pemecahan Masalah:

a. Solusi untuk mengatasi
permasalahan  adalah  sebagai
berikut :

1. Diberikan Penyuluhan mengenai
pengolahan kulit
semangka menjadi manisan kulit
semangka.

2. Diberikan Penyuluhan untuk
memasarkan produk manisan kulit
semangka baik online (facebook,
instagram, dan  e-commers)
maupun offline.

b. Keunggulan dari produk manisan
kulit semangka adalah bahan baku
yang mudah didapatkan karena
buah semangka bukan buah
musiman yang berarti
keberadaannya ada sepanjang
tahun. Selain itu dalam proses
pengolahan manisan kulit
semangka sangat mudah dan tidak
membutuhkan banyak biaya serta
bisa memakai peralatan rumah
tangga yang ada dalam keluarga.
Proses pasca produksi juga relatif
mudah karena manisan
merupakan makanan camilan
yang sudah sangat populer di
masyarakat, sehingga
pemasarannya diharapkan tidak
menjadi  kendala hanya perlu
dipromosikan saja dengan baik
agar masyarakat mengenal produk
tersebut. Banyak alternatif
pemasaran produk yang bisa
dilakukan, khususnya di masa
pandemi covid 19 pemasaran
online sangat digemari
masyarakat karena solusi jitu
untuk memperoleh produk yang

METODE
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diinginkan  tanpa  melakukan
kontak fisik disamping itu juga
menguntungkan penjual karena
tidak membutuhkan tempat untuk
berjualan sehingga bisa dilakukan
dirumah.

c. Kesiapan dalam pelaksanaan
pengabdian kepada masyarakat ini
adalah memastikan semua yang
dibutuhkan ketika pelaksanaan
kegiatan sudah disiapkan sehingga
bisa  berjalan  sesuai  yang

diharapkan.
Realisasi Pemecahan Masalah
Penyuluhan yang akan

dilaksanakan diharapkan peserta
mampu mengolah limbah kulit
semangka menjadi manisan kulit
semangka sehingga meningkatkan
nilai tambah. Setelah itu peserta bisa
memasarkan dengan berbagai cara
yang akan kita sosialisasikan yang
akhirnya adalah sebagai pemasukan
tambahan bagi masyarakat/peserta
pengabdian kepada masyarakat.
Khalayak Sasaran

Pembuatan manisan kulit
semangka merupakan salah satu cara
untuk  mengatasi limbah  buah
semangka yang sangat mudah dan
bisa dilakukan oleh masyarakat.
Selain mengatasi pencemaran
lingkungan karena limbah buah
semangka bisa juga memberikan
tambahan pendapatan keluarga. Hal
ini tentunya sangat baik bagi
masyarakat untuk  meningkatkan
taraf hidupnya. Sasaran pengabdian
kepada masyarakat ini yang awalnya
hanya peserta bisa menyebar sampai
ke  masyarakat luas  karena
kemudahan pengolahan dan
pemasaran produknya.
Tempat dan Waktu

Kegiatan ini dilaksanakan di
PKBM INSAN KARYA JI. H. Saleh,
RT.05/RW.02, No. 42 Kelurahan
Benda Baru, Kecamatan Pamulang,
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Kota Tangerang Selatan, Banten
pada tanggal 29 Mei 2021.
Metode Kegiatan

Kegiatan ini bekerjasama
dengan PKBM INSAN KARYA Jl.
H. Saleh, RT.05/RW.02, No. 42
Benda Baru, Kec. Pamulang, Kota
Tangerang Selatan. Dimana
kegiatannya dengan  penyuluhan
pembuatan manisan kulit semangka
dan pemasaran produk. Jadwal
pengabdian masyarakat yang telah
disetujui yaitu pada tanggal 29 Mei
2021.

HASIL DAN PEMBAHASAN
HASIL

Pelaksanaan kegiatan
Pengabdian kepada Masyarakat ini di
PKBM INSAN KARYA JI. H. Saleh,
RT.05/RW.02, No. 42 Kelurahan
Benda Baru, Kecamatan Pamulang,
Kota Tangerang Selatan, Banten.
PEMBAHASAN

Seluruh peserta setelah
mengikuti  kegiatan ini menjadi
mengerti, memahami, dan mampu
dalam mengolah limbah  kulit
semangka menjadi manisan buah
sehingga tujuan bisnisnya tercapai
yakni  meningkatkan  pendapatan
keluarga. Target dari kegiatan ini
adalah peserta dapat mengolah
limbah kulit semangka menjadi
manisan kulit semangka,
memberikan kesempatan bagi ibu
rumah tangga untuk memperoleh
penghasilan tambahan, yang dapat
dipasarkan di masyarakat sekitar baik
dengan media online maupun offline
sehingga dapat meningkatkan
pendapatan keluarga.
KESIMPULAN DAN SARAN
Kesimpulan
Kesimpulan  dalam  pengabdian
kepada masyarakat ini, antara lain :
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1. Semua yang hadir dalam
kegiatan ini mendapatkan
informasi  dan  wawasan
tentang pengolahan  kulit
semangka menjadi produk
manisan  sebagai  upaya
peningkatan nilai  tambah
limbah  buah  semangka
sehingga meningkatkan
pendapatan keluarga.

2. Seluruh peserta dapat
melaksanakan proses pasca
produksi dan pemasaran dari
produk manisan kulit
semangka.

Saran
Saran dalam pengabdian kepada
masyarakat ini, antara lain :

1. Bagi pengabdi selanjutnya,
bisa melanjutkan pengabdian

dari tema ini.

2. Bagi pengabdi selanjutnya,
diharapkan mencari
pengembangan dari kegiatan
pengabdian kepada

masyarakat ini.
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